Herzlich Willkommen im
Restaurant Bella Sicilia

Familie Morgana wiinscht lhnen genussvolle kulinarische Stunden und typisch
sizilianische Momente im Glas und auf dem Teller

Cin Cin e buon apetito!

Prickelndes

Brut Franciacorta? Ricci Curbastro / Lombardei 0,1 9,50
Brut Rosé Francicorta? Ricci Curbastro / Lombardei 0,11 10,50
Aperitivo

Campari Orange 2 / Campari Spritz 2 8,50
Aperol Spritz 2/ Hugo? / Limoncello Spritz2 8,50
Negroni, (Gin, Wermuth, Campari) 10,50
Negroni Sbagliato, (Wermuth, Campari, Prosecco) 10,50
Americano / Wermuth, / Campari, Soda 10,50
Hugo Alkoholfreiz 7,90
San Bitter Alkoholfreiz / Crodino Alkoholfrei2 6,90

Offene Weine Wein ist Poesie im Glas

Vino della Casa 0,1/ 0,25l

Dega Montepulciano d’Abruzzo doc Vigna Madre 4,90 9,50
Trebbiano d’Abruzzo igt “Bianco Vento” 4,90 9,50
Rosato igt 4,90 9,50

Vino bianco

Lugana doc Menegotti / Lombardia 6,50 10,50
Chardonnay igp Reguta Giuseppe Luigi / Friaul 5,90 9,90
Pinot Grigio igp Reguta Giuseppe Luigi / Friaul 5,90 9,90

Vino rosso

Merlot igp doc Reguta Giuseppe Luigi / Friaul 5,50 9,50
Primitivo Salento igt Don Cosimo / Puglia 6,50 10,50



Evolution der Tradition

Eine Reise durch den Genuss — von Stiden nach Norden — mit italienischen und internationalen
Zutaten, die uns Land und Meer zu dieser Jahreszeit bieten.

Antipasti

Biiffelmozzarella e Pomodoro F'1 12,90
Burrata und Parmaschinken mit Cocktailtomaten AFl.2 16,90
Vitello Tonnato BEF!2 19,50
Antipasto ai Frutti di MareB.¢.M.1.2 16,90
Antipasto Bella SiciliaE-X-1 18,50
Rindercarpaccio mit Rucola & ParmesankéseAFl.2 17,50
Minestre

Crema di PomodoroAEFK.1.2 8,50
MinestroneAEFK.1 8,50
Insalate

Insalata Verde 6,50
Insalata MistaE K 7,90
Insalata di Pomodoro e Cipolla 7,90
Insalata Nizza, gemischter Salat / Oliven / Thunfisch / rote Zwiebeln / EiB,EJ;,;?w
Insalata Rucola, Pomodoro e Parmigianof.:2 12,50
Caesar’s Natur, Rémersalat / Oliven / Crostini / Cocktailtomaten / ParmesigAS,ZL, 1.2
Caesar’s Pollo, wie Natur mit HiihnchenAFL1.2 14,50
Caesar’s Scampi, wie Natur mit ScampiAFL.1.2 16,50

Verpackungen zum Mitnehmen 50 ct flir Pasta & Salat, 1 € fir Pizzakarton



Dolce far niente

Unserem Teig gdnnen wir eine ,,dolce far niente” von 48 Stunden um luftig und leicht zu werden.

Pelati aus dem Suiden Italiens und schmackhafter ,fior di latte” (Kuhmilchmozzarella) bildet die

Krénung der Pizza.

Pizza

PanerossoAF1.2
Pizzabrot mit TomatensoBe und Origano

MargheritaAF1.2
mit TomatensoBe und Fior di Latte

FunghiAF1.2
Mit frischen Champignons

SalamiAF11,24
mit Salami

NormaAF1.2
mit Auberginen & Ricottakése

VegetariaAF1.2
mit frischem Saisongemdtise

Bella SiciliaA.F1.2
mit Rucola, Parmesan und frischen Tomaten

DiavolaAFlK24
mit Rucola & scharfer Salami

CalzoneAFlKz24
mit Salami, Vorderschinken & Champignons

Quattro StagioniAFlK24
mit Vorderschinken, Peperoni, Artischocken & Champignons

San DanieleAF1K24
mit San Daniele Schinken, Rucola, Parmesan & frischen Tomaten

ContadinoAF 1.2
mit Zwiebeln, Peperoni & Knoblauch
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ProsciuttoAFlk24
mit Vorderschinken

ReginaAFiKk24
mit Vorderschinken & Pilzen

RusticaABFl24
mit Sardellen, Peperoni & Kapern

CapreseAF1.2
mit frischer Bliffelmozzarella, frischen Tomaten & frischem Basilikum

GorgonzolaAF1.2
mit Gorgonzola & Spinat

Tonno & CipollaABF1.2
mit Thunfisch & Zwiebeln

Quattro formaggiAF'2
mit vier verschiedenen Kédsesorten

Mare MontiACFl2
mit Shrimps, Artischocken & Champignons

PescatoreA.CFl2
mit Scampi, Calamari & Shrimps

Vitello TonnatoA.BFl.1.2
WeiBes Pizzabrot mit Kalbfleisch, iberzogen mit ThunfischsoBe & Kapern

Pizza speciale

MortadellaAF12, Bianca
mit Nduja (scharfe, wiirzige Rohwurst aus Calabrien) & Burrata

Tartufata”AF
mit Kartoffelcarpaccio, Salsiccia & Trtiffel

DavideAF24
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Getftillter Rand mit Ricotta und Prosciutto, Rucola, Parmesan & Cocktail Tomaten

GiovanniAF!
mit Mascarpone & scharfer Salami

Carne e GranaAF12
mit Rucola, Rindercarpaccio & Parmesan

17,90

19,90



pasta

Spaghetti NapoliA.'2 12,50
mit TomatensoBe und frischem Basilikum

Spaghetti aglio, olio e peperoncinoA..1.2 12,50
in wirzigem Olivendl mit reichlich Knoblauch geschwenkt

Spaghetti alla bologneseAEF1.1.2 14,50
mit Hackfleisch und TomatensoBe

Spaghetti alla carbonara (all’italiana) A.F11.24 16,90
mit Ei, Pecorino und Guanciale

Spaghetti ai scampiA.C.l.2 18,90
mit Scampi und frischen Tomaten in einer leichten WeiBwein - TomatensoBBe

Pennette all‘arrabbiata?'2 13,90
mit Knoblauch. Frischen Tomaten in einer scharf abgeschmeckten TomatensofB3e

Lasagne al fornoAEFl.1.2 15,90
mit Hackfleisch, Tomaten- & BéchamelsoBe, im Ofen (iberbacken

risotto

Risotto funghiAFi2 15,50
mit frischen Champignons in RahmsoBe

Risotto pescatoreAC.Fl2 20,90
mit Scampi, Calamari, Schrimps & frischen Tomaten in einer leichten TomatensofB3e

Direttamente dal mare

Zarte Kreationen, die in der Natur lhren Ursprung finden und in kulinarische Kunst umgewandelt werden.

pesce

Calamari alla griglia ©2 26,90
Babycalamri vom Grill

Salmone al limone BF2 28,90
Lachs in Zitronensof3e

Scampi alla griglia © 29,90

Misto pesce BEM 1.2 30,50
Gemischter Fischteller



Homage an die Dolomiten

Ein Parcours aus Geschmack und Konsistenzen, die unsere Philosophie der Region charakterisiert

carne

Filetto di Manzo alla griglia "' 39,90
Rinderfilet vom Grill mit Krduterbutter

Costoletta d’agnello alla griglia 31,90
Lammkotolett vom Grill

Piccata Lombarda EFl2 27,90
Kalbsmeddaillons in Zitronensof3e

Fegato alla Veneziana F'E 27,90
Kalbsleber mit Zwiebeln in WeiBweinsoBe

Tagliata di Manzo su rucola e parmigiano EFl.2 31,90
Tranchierte Rinderlende in KrédutersoBe, mariniert auf Rucolasalt mit Parmesansplitter

Dole vita

Fir SURes ist man nie zu satt!

dolce

Dolce mistoAD.Fl1 12,50
Gemischter Dessertteller nach Art des Hauses

Panna CottabF1 8,50
TiramisuADFl1 8,50
Creme Brtilé AD.Fl1 8,50

StiBspeise aus aromatisierter Eier-Sahne & einem knusprigen Karamelliiberzug

Choco SouffleAD.Fl1 9,50
Mit Vanille Eis



Alkoholfreie Getranke

San Pellegrino /Acqua Panna 0,251
San Pellegrino / Acqua Panna 0,751
Tafelwasser 04 1
Coca Cola / Fanta / SpeziALLE 1.24 0,331
Séfte & Nektare 02 1
Alle Séafte & Nektare als Schorle 04 |

HeiBe Getranke

Espresso

2,40

Espresso Doppio
4,80

Espresso Macchiato F
2,60

Cappuccino F
3,90

Latte MacchiatoFr
4,50

Tasse Kaffee
3,20

Tee

2,90

Biere

Helles com FalB A

4,80 WeiBbier / Alkoholfreies WeiBbier / dunkles WeiBbierALLE A

/ 4,80

Alkoholfreies Helles / Pils Premium FiirstenbergALLE A

/ 4,50
Spirituosen

Grappa Amarone
8,90

Grappa di Prosecco
6,50

Grappa Casa

4,90

3,90
7,50
3,90
4,50

3,90
4,90

0,5

0,3



Averna / Ramazotti / Vecchia Romagna 2cl

4,90
Amaretto / Sambuca / Limoncello 2cl
4,90
Allergene
A = Getreideprodukte (Gluteinhaltig) B = Fisch- & Fischerzeugnisse C =
Krebstiere
D = Schwefeldioxide & Sulfite E = Sellerie- & Sellerieerzeugnisse F=
Milch & Laktose
G = Sesamsamen | = Eier- & Eiererzeugnisse H = Nisse
J = Lupinen K = Senf L = Soja
W = Weichtiere 1 = Konservierungsstoffe 2=
Farbstoffe

3 = Gewachst 4 = mit Phosphat



